brunch du rtumi

CHAKCHOUKA

Sauce traditionnelle du Maghreb a base de poivrons rouges et ceufs, naan

Au choix :

- Classique | 17

- Merguez (gluten) | 19

- Halloumi | 19

- Kawarma (viande d’agneau et boeuf hachée) | 20

CHAKCHOUKA IRANIENNE

Aubergines, tomates, oignons, ail, oeufs, naan | 20

CHAKCHOUKA RUMI

Pois chiche, sauce crémeuse au curry, oignons, oeufs, naan | 20

KUKU IRANIEN

Tortilla iranienne aux fines herbes servie avec salade et yogourt a la menthe | 21

CEUFS BROUILLES

Servis avec pommes de terre rissolées, 2 naan

Au choix :

- Halloumi | 19

- Aubergines marinées farcies aux noix de Grenoble | 21
- Merguez ou kawarma | 21

DJAJ
Haut de cuisse de poulet mariné grillé, citron frais, origan,
concassé de pistaches et amandes | 28

KEFTA KAREZ

Boulettes de viande hachée aux épices et oeuf, sauce cerise, piment d’Alep,
mélasse de grenade (gluten) | 30

FEZ

Jarret d’agneau braisé 7 heures, sauce aux figues, miel bio,
concassé de pistaches et amandes (gluten) | 42
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